Vinkkeja
)
Sushivalmistussetin
kayttoon

e Valmista sushiriisi pakkauksen ohjeen mukaan

e Valitse minka muotoisia susheja haluat valmistaa ja aseta sen
mukainen pohjaosa, seka leikkuumuotti pohjaosan ulkoreunoiksi.

e Aseta merilevaarkki, eli nori, karkea puoli ylospain, siten, etta

e Aseta riisid arkin pohjalle tasaisesti mukana tullutta
haarukkalastaa kayttden.

o Kastele vedelld osa, jolla painetaan ura taytteille ja paina tasaisesti
se riisiin keskelle. Kastelu estda osaa tarttumasta riisiin.

e Aseta taytteet uraan ja lisaa riisid, niin ettd alaosassa ja yldosassa
on suurinpiirtein sama maara ja painele hieman.

e Taita nori-arkin etuosa riisin paalle, kostuta arkkia paalta ja taita
myo0s takaosa.

e Paina yldosan muotilla napakasti, mutta tasaisesti. Nosta
paillimmainen ylaosan muotti pois.

e Ota puhdas kostea/marka keittiopyyhe avuksi leikkausvaiheeseen.

e Paina setissa tulleella veitsellda muotin leikkausrakojen kohdalta ja
jokaisen palan jalkeen, pyyhi veitsi markdaan keittiopyyhkeeseen.

e Sushiriisin tarkkelys jaa helposti veitseen, mutta maran pyyhkeen

kaytto auttaa siina.

e Aseta yldosan muotti rullan paille ja poista reunaosa. Kiepauta
sushit niin, ettd ne jadvat yldosan muottiin. Voit koputella veitsen

tylsalla reunalla hieman pohjamuottia, jotta sushit irtoavat

Aseta valmiit makirullat lautaselle.

HERKULLISIA SUSHIHETKIA!
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